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Alternatives
Possibles 

*frais applicables 

CREVETTES BLACK TIGER PANÉES 
MAYO AUX HERBES ET SALSA FAÇON GUÉDILLE

CRUDO DE THON BORÉAL
CHIMICHURRI À L’ARGOUSIER, ÉPICES MONTRÉAL,
CROUTON

SALADE DU VERGER
PATATES DOUCES, FRUIT DU MOMENT, NOIX ET
CHÈVRE. VINAIGRETTE AU CIDRE DE POMMES

BURNT ENDS : ÉCHINE DE PORC CROUSTILLANT 
RUB NOMADE, BBQ À L’ÉRABLE, CRÈME SÛRE AU SAPIN
BEAUMIER
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CE MENU A ÉTÉ
CONÇU POUR

CONSTITUER UN REPAS
COMPLET. VOUS

N’AUREZ PLUS FAIM À
LA FIN DE VOTRE

SOIRÉE

SUGGESTIONS 
METS-VIN 

+ 60 $
PAR GROUPE

DES QUESTIONS ? CONSULTEZ NOTRE FAQ  DES QUESTIONS ? CONSULTEZ NOTRE FAQ  

MINIS CROQUE-MONSIEUR 
AU SMOKED MEAT ‘’SCHWARTZ’’ 

CORNICHONS, MOUTARDE AU MIEL D’ ICI

CROQUETTES DE “PÂTÉ-CHINOIS”
 KETCHUP MAISON SUCRÉ-SALÉ

 DUMPLINGS AU CANARD ET CHAMPIGNONS
SAUCE AUX CANNEBERGES & ÉRABLE

DESSERT: PLANCHA GOURMANDE THÉMATIQUE
OFFRE 3 VARIÉTÉS DE DESSERTS, COULIS ET FRUITS

 + 6$ PAR PERSONNE
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