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ALLEZ SIMPLE
VERS L’ASIE 
ALLEZ SIMPLE
VERS L’ASIE 

CE MENU A ÉTÉ
CONÇU POUR

CONSTITUER UN REPAS
COMPLET. VOUS

N’AUREZ PLUS FAIM À
LA FIN DE VOTRE

SOIRÉE

SUGGESTIONS 
METS-VIN 

+ 60 $
PAR GROUPE

SALADE DE VERMICELLES À LA VIET 
LÉGUMES VARIÉS, ÉCHALOTTES FRITES,

 SAUCE NUOC MAM 

DUMPLINGS AGNEAU ET CORIANDRE
5 ÉPICES CHINOISES, CITRON ET HOISIN 

NOS FAMEUSES PATATES AU GRAS DE CANARD
AÏOLI AU WASABI & ET GINGEMBRE, FURIKAKE

DESSERT: PLANCHA GOURMANDE THÉMATIQUE
OFFRE 3 VARIÉTÉS DE DESSERTS, COULIS ET FRUITS

 + 8$ PAR PERSONNE 
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CREVETTES BLACK TIGER PANÉES 
SAUCE BANG BANG ET OIGNONS VERTS

MINI-POKÉ DE THON À LA THAÏ 
SAUCE CARI VERT, L IME ET CHILI  CRISP

WRAP DE LAITUE DE PORK BELLY À LA CORÉENNE
KIMCHI ET DAÏKONS MARINÉS

ROULEAUX IMPÉRIAUX AU BOEUF À LA CITRONNELLE
CHIMMICHURRI THAI 
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VG SG

Alternatives
Possibles 

Alternatives
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*frais applicables 
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