
 N O M A D E  C U I S I N E

CE MENU A ÉTÉ
CONÇU POUR

CONSTITUER UN REPAS
COMPLET. VOUS

N’AUREZ PLUS FAIM À
LA FIN DE VOTRE

SOIRÉE

DUMPLINGS FESTIFS AU CANARD
RÉDUCTION DE POMEGRENADE, CIBOULETTE

BOULETTES D’AGNEAU 
BEURE COMPOSÉE SAUGE ET ÉRABLE 

 
NOS FAMEUSES PATATES GRELOTS

AU GRAS DE CANARD, MAYO HERBACÉE

AJOUTEZ DES SAUCISSES ENROBÉES DE BACON
CARAMÉLISÉES, KETCHUP MAISON  + 6$ PAR PERSONNE

DESSERT : PLATEAU FESTIF ASSORTI,  
FRUITS FRAIS ET COULIS   + 6$ PAR PERSONNE

VG SG

Alternatives
Possibles 

*frais applicables 

FESTIN  
HIVERNAL
POUR LE TEMPS DES FÊTES ! 

CREVETTES BLACK TIGER FAÇON COCKTAIL
SAUCE STYLE CHIMMICHURRI ORANGE FENOUIL

RILLETTES DE SAUMON CRÉMEUSE
CANNEBERGES ET ROMARIN TORCHÉ. 

SALADE WALDORF 
POMME VERTE, CÉLERI,  PACANES

BOUCHÉE FEUILLETÉE DE HALOUMI
CONFITURE DE BACON & OIGNONS CARAMÉLISÉS

SUGGESTIONS 
METS-VINS

+ 50 $
PAR GROUPE

DES QUESTIONS ? CONSULTEZ NOTRE FAQ  


