
Les 2 choix ont été conçus pour constituer des repas complets de sorte que vous n’ayez plus faim à la fin de votre repas. 

DÉCOUVREZ
NOS PLATS

OPTION A
Le Lève-Tôt 

OPTION B 
La Grace Matinée

5 CHOIX PARMI LES ITEMS DU
MENUS CI-BAS 

Prix par personne
6 à 10................................75$
11 à 15..............................68$
16 à 25..............................52$
26+....................................38$ 

7 CHOIX PARMI LES ITEMS DU
MENUS CI-BAS 

Effectuez un choix parmi les deux options de formule selon votre nombre d'invités et votre budget.
Puis, créez votre menu tapas en fonction de la formule sélectionnée.

BRUNCH
 N O M A D E  C U I S I N E

AJOUTEZ 1 CHOIX POUR 6$ PAR
PERSONNE

PERSONNALISEZ VOTRE MENU !

Prix par personne
6 à 10.....................................80$
11 à 15...................................73$
16 à 25...................................57$
26+.........................................43$ 



Oeufs mimosas
Herbes fraîches et épices au cari

Strata aux saucisses italiennes
Épinards et tomates séchées 

Rillettes aux 2 saumons
Aneth et fromage à la crème, sur minis-bretzels

Bouchées BLT 
Crumble de bacon, salsa de tomates et laitue sur chips de wontons frit

Minis-Toast à la Ricotta fouettée et bruschetta du moment. 
Basilic et miel 

Bacon
Oui, juste du bacon

Pommes de terres au gras de canard
Mayo herbacée

Foccacia avec ses tartinades et confitures 
Tapenade d’olives, caramel de tomates, confiture à la poire

Burrata 
Garniture du moment, croûtons + 6$ par personne

Melon et prosciutto
Basilic et huile d‘olive

Mini-Crêpes aux pommes et dulce de leche
OU coulis de petits fruits

Minis-Parfaits Fruits des champs et chocolat blanc
Yaourt vanille et granola 

 N O M A D E  C U I S I N E

SANS GLUTEN

VÉGÉ

 CHOIX DU CHEF
BRUNCH



 N O M A D E  C U I S I N E

 N O M A D E  C U I S I N E

RENSEIGNEMENTS  SUPPLÉMENTAIRES

Les tarifs incluent le service de chef à domicile ainsi que les coûts reliés à l'achat et la
préparation de la nourriture. Nous fournissons également tout l'équipement culinaire
nécéssaire. Le rangement et le nettoyage font également partie du service. 

Nous ne fournissons pas la verrerie, les couverts, les ustensiles et les serviettes à
mains.

Toute allergie doit nous être répertoriée avant votre service. Nous ne sommes pas
responsables de toute allergie non répertoriée.

Nous ne nous occupons pas du service de l'alcool et de monter votre table en cas de
repas autre qu'un service buffet. 

Les taxes et le pourboire ne sont pas inclus. Le pourboire est à votre discrétion. 

Des frais de 0.75$ par KM sont chargés à partir de nos locaux. 

La présence d'un serveur est recommandée pour des groupes de 15 personnes ou
plus. Des frais supplémentaires de 100$ s'appliquent. Le/la serveur/se s’occupe du
service des bouchées tout au long de la soirée.

Pour les groupes de moins de 15 personnes, les bouchées sont déposées
successivement en milieu de tablée où tout le monde peut se servir pour une
expérience conviviale.  

Un dépôt de 50% par virement sera exigé minimum 10 jours à l'avance ou un frais de
20$ par jour additionnel s'ajoutera à votre facture.  Le second versement sera envoyé
le jour même de l’événement suivant la fin du service. Nous n’acceptons pas les
paiements individuels. Un paiement unique par groupe est accepté. 

Pour plus de renseignements, vous êtes les bienvenus de consulter notre foire aux
questions ou de communiquer avec nous. 

Le menu est sujet à changements sans préavis. 

BRUNCH

COMME AU RESTO,
         MAIS CHEZ VOUS ! 
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